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12月 24日(水)、松阪のり流通センタ

ーにて、三重県黒のり初市が開催された。 

 今回の初市には、約 631万枚出品され

前年同回を上回る枚数となった（前年同

回：388万枚）。入札の結果、100枚当た

りの平均単価は 2,474円となり、最高額

は伊曽島漁協で100枚当たり4,386円と

いう結果となった。 

次回の黒のり共販(第 2 回汐)は 1 月

11日(日)に開催予定である。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

12月 13日(日)、東京・服部栄養専門

学校にて、第 26回シーフード料理コン

クールの実技審査・表彰式が行われた。 

全国から 1,720件の応募があった中、

審査を通過した 16組が参加した。 

今回の全国コンクールでは、具材に魚

海藻類を使った「おさかなの 1汁 1おに

ぎり」をテーマとした魚活チャレンジ部

門として、県内の審査で最優秀賞に選ば

れた、明野高校 2年生、徳永百花さんが

「汁物名：カレイが主役！あおさと豆乳

の彩り野菜味噌汁、おにぎり名：鯛結び」

を調理した。 

 味やアイディア、普及性などの評価基

準の審査の結果、徳永さんの作品は、さ

かなクン賞を受賞した。 

 今後も同コンクールを通じて、多くの

方々に魚海藻類を使った料理に関心を

持ってもらう事を願っている。 
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三重県黒のり初市 

12月 24日(水)-松阪のり流通センター 

 本紙は三重漁連ホームページ（http://www.miegyoren.or.jp/）での閲覧を推奨します（PDFファイル）。  

 
第 26回シーフード料理コンクール 

12月 13日(土) 

東京・服部栄養専門学校  

のり問屋による目付の様子 

徳永さんの作品 

第 26回シーフード料理コンクール HP より 
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12月 20日(土)、南伊勢・宿田曽卸売

市場にて、みなみいせまつりが開催され

た。 

本イベントは、海の幸・山の幸を囲ん

で子供から高齢者までみんなで賑わい、

「南伊勢ファン」を増やし交流できるイ

ベントとして開催された。 

当日は、マグロの解体ショーや刺身の

振る舞いのほか、小中学生によるソーラ

ン節の演舞や皇學館高等学校吹奏楽部

による演奏などが行われた。 

また、三重漁連によるのり製品の販売

や、ミニ水族館など海や漁業に関連する

ブースが設置され、会場は賑わいをみせ

た。 

 

 

 

2026 年度版のお魚カレンダーが完成

した。このカレンダーは魚食普及や地産

地消を促す目的で毎年作成している。今

年のカレンダーのタイトルは「旬を味わ

う三重の海の幸図鑑」となっている。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

9月から 3月末にかけて、三重県沿岸

部では、海苔網が設置されている。海苔

網は暗くなるほど視認が困難なため非

常に危険であり、以前航行できた場所で

も海苔網が設置されている危険がある。

海苔網を破損させてしまうと、賠償責任

を負うこととなるため、プレジャーボー

トおよび遊漁船の操船者は十分な注意

が必要である。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【主な予定】 

○12 月 28 日(日) 

  みえぎょれん販売㈱年末即売会(伊勢) 

○12 月 29 日～30 日午前中まで 

  年末即売会（松阪のりセンター） 

○1 月 29 日(木)青さのり初市 

 本文の無断転載・転用等は固くお断りします。 

 

 

 

のり網へのプレジャーボート、 

遊漁船業者乗揚げに注意 

みなみいせまつり 

12月 20日（土）-南伊勢・宿田曽 

2026年度 

おさかなカレンダー完成 


